
2. Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Suppe
Grießsuppe mit 

Gemüsestreifen

Gurkencreme-

suppe

Brühe mit 

Eierstich

Kräutercreme-

suppe

Gebundene 

Zwiebelsuppe
Hochzeitssuppe

Menü 1

Krautkrapfen mit 

Speck, dazu 

Bratensoße und 

Salat

Hubertusbraten 

(vom Schwein, mit 

Pilzfüllung), dazu 

Semmelknödel 

und Lauchgemüse

Fleischküchle mit 

Bratensoße, dazu 

Bratkartoffel und 

Bohnengemüse

Hähnchen-

geschnetzeltes 

"Hawaii" in Curry-

Sahnesoße, dazu 

Gemüsereis

Überbackenes 

Fischfilet 

"Bordelaise" mit 

Kartoffelpüree 

und Salat 

Herrentoast 

(Toast mit 

Hähnchen-

medaillon, 

Champignon und 

Käse überbacken), 

dazu Salat

Rheinischer 

Sauerbraten (vom 

Rind), dazu 

Spätzle und 

glacierte Karotten

Menü 2

Haferflocken-

Bratlinge mit 

Kartoffelsalat und 

Sauerrahm-Dip

Milchreis mit 

heißen Kirschen 

und Zimtzucker

Salatteller mit 

gebackenem 

Camembert, 

Preiselbeeren und 

Baguette

Süße 

Schupfnudeln (mit 

Äpfeln und 

Mohn), dazu 

Vanillesoße

Kürbisstrudel mit 

Salzkartoffeln, 

dazu Weißwein-

Rahmsoße und 

Salat

Karotten-Eintopf 

mit Kartoffeln, 

dazu Brot

Grießflammerie-

Nockerl mit 

Zwetschgenröster

Dessert
Gelbe Grütze mit 

Vanillesoße
Fruchtjoghurt Obstsalat Himbeer-Quark

Aprikosen-

Kompott

Vanillepudding 

mit Karamellsoße
Eis

Einen guten Appetit wünscht Ihnen das Küchenteam  (Kurzfristige Änderungen sind möglich)

 Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal 
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