
6. Montag Dienstag Mittwoch Christi Himmelfahrt Freitag Samstag Sonntag

Suppe
Brokkoli-
cremesuppe

Minestrone (ital. 
Gemüsesuppe)

Grießsuppe mit 
Gemüsestreifen

Leberspätzlesuppe
Kürbiscreme-
suppe

Spargelcreme-
suppe

Menü 1

Rinderzunge in 
Madeira-Soße, 
dazu 
Kartoffelpüree 
und Salat

Puten-
Geschnetzeltes, 
dazu Reis und 
Marktgemüse

Gebratener 
Leberkäse, dazu 
Bratkartoffeln und 
Spinat

Steak mit 
Pfefferrahmsoße, 
dazu Kroketten 
und Speckbohnen

Spinat-Lachs-
Lasagne mit 
Weißwein-
Rahmsoße, dazu 
Salat

Hackfleisch-
Eintopf "ala Con-
Carne"mit Kidney-
Bohnen und 
Laugengebäck

1/4 Ente mit 
Orangensoße, 
dazu 
Kartoffelknödel 
und Blaukraut

Menü 2

Pfannkuchen mit 
Marmelade 
gefüllt, dazu 
Himbeerkompott

Überbackenes 
Tortellinigratin, 
dazu Tomaten-
Sahnesoße und 
Salat

Powidl-Tascherl 
(Kartoffelteig mit 
Pflaumenmus-
Füllung), dazu 
braune Butter und 
Zimtzucker

Allgäuer 
Kässpatzen (mit 
Limburger), dazu 
abgeschmelzte 
Zwiebeln und 
Salat

Bunter Salatteller 
mit Spargel und 
gekochtem Ei, 
dazu Baguette

Kirschmichel 
(süßer Auflauf mit 
Kirschen), dazu 
Vanillesoße

Schwammerl-
pfanne (mit 
Pfifferlingen und 
Steinpilzen), dazu 
Schupfnudeln und 
Salat

Dessert
Stracciatella-
Quark

Birnen-Kompott Fruchtjoghurt
Schokoladen-Mousse 
mit Eierlikör

Erdbeerpudding 
mit Sahne

Obstsalat
Gelbe Grütze mit 
Vanillesoße

Einen guten Appetit wünscht Ihnen das Küchenteam  (Kurzfristige Änderungen sind möglich)
 Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal 
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